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Ispirata ad un ricco menu di gelati, quest'edizione di Glenmorangie
e stata fatta invecchiare in botti di Bourbon caratterizzate da alti
livelli di vanillina.

Emerge cosi il lato piu intenso e cremoso di questo whisky
irresistibile: ogni sorso di questa creazione sara come affondare |l
cucchiaino in una giostra di sapori.

La pesca melba si scioglie nel croccante di miele. Il sorbetto al
limone si insinua attraverso strati di brioche e scaglie di
marzapane. Fiocchi di cocco e pezzi di fudge cospargono il tutto
insieme ad una salsa di caramella alla mela. Una prelibatezza
deliziosamente stravagante!

Questo whisky & un invito a lasciarsi andare e godersi un vero e
proprio capolavoro: una goduria per chi ha una debolezza per |
whisky deliziosamente indulgenti.
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FLAVOURS
—____VANILLA
PEACH MELBA
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___ COCONUT FLAKES
FUDGE CHUNKS
TOFFEE APPLE SAUCE




BOTTI AD ALTO
CONTENUTO DI VANILLINA

Quando si tostano le botti, la lignina (che contribuisce alla struttura
del legno) si scompone e rilascia vari composti, tra cui la vanillina.
La vanillina € un composto aromatico che conferisce al whisky

sapori di vaniglia.

Le botti di rovere vergine utilizzate per quest'edizione di
Glenmorangie, sono state tostate con tecniche particolari, per
creare un’alta concentrazione di vanillina e donare un tocco unico a

guesto capolavoro.
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HIGHLAND SINGLE MALT
SCOTCH WHISKY

HIGHLAND SINGLE MALT
SCOTCH WHISKY

KISH VANILLIN BOURBON CASK FINISH
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NOTE DI
DEGUSTAZIONE

Colore: Bronzo

Aroma: Un'esplosione di miele di Manuka, con caramella al burro e limone, pane
all'uvetta appena sfornato, scorza d'arancia candita, pesche, toffee e un tocco di
spezie. Con un goccio d'acqua emergono crema alla vaniglia (creme anglaise), un

accenno di cocco e una nota di marzapane alle mandorle.

Gusto: La texture & densa, ricca e cremosa, seguita da una grande esplosione
di sapori dolci e speziati: brioche, marzapane alle mandorle, croccante di
miele, fudge, sorbetto al limone e cocco essiccato. Le spezie scaldano il

palato, con cannella, zenzero, noce moscata e chiodi di garofano.

Finish: Un lungo e persistente retrogusto che presenta note di mela

caramellata, popcorn al burro e un accenno di anice.

ABV: 46%, non filtrato a freddo
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